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Cultivés sur un sol caillouteux et argilo-calcaire, les
quatre cépages de cette cuvée sont travaillés en
Agriculture Biologique, garantissant une qualité
exceptionnelle. L’élevage sur lie, réalisé à 50% en
cuve inox et à 50% en barrique de 500 litres pendant
six mois, libère des arômes complexes et raffinés.
Le nom « Les Diablotines » provient d’un dessin de
ma fille aînée, représentant ses sœurs jumelles
comme deux petits diables. Chaque année, environ
4000 bouteilles sont mises en bouteille le jour de
leur naissance, ajoutant une touche personnelle et
symbolique à ce vin.

Cette cuvée allie les particularités des cépages
qui la composent Clairette 40%, Roussanne
40%, Bourboulenc 10% et enfin le Viognier
pour 10%.

Poisson à chair ferme, apéritif, fromage.

Cépages

Accord mets & vins

Côtes-du-Rhône blanc “Les Diablotines”


